
 

Tarifs nets TTC / Net prices VAT included 
Toutes nos viandes sont issues de la région et françaises 

La Carte de l’Après-Midi 
De 14h30 à 19h00  

 

Nos Planches à partager 

 

Charcuterie de taureau de Camargue / Bull cold cuts from Camargue   

Assortiment : saucisson, saucisses, filet séché et noix de taureau.  

Assortment : sausages, dried filet, bull rump cut.      25 EUROS 

 

Gourmande / Gourmet 

Assortiment : saucisson, saucisse, filet séché, noix de taureau, tomme fraîche   

de chèvre et de brebis, saumon fumé de la maison Barthouil  

et foie gras IGP Sud-Ouest au piment d’Espelette.     45 EUROS 

Sausages, dried filet, bull rump cut, goat and ewe cheese, smoked salmon  

from Barthouil house and duck foie gras from south-west with espelette pepper.  

 

Saumon fumé de la maison Barthouil / Smoked Salmon from Barthouil house 

Tranches de saumon fumé, crème acidulée et blinis. 

Slice of smoked salmon, acidulated cream and blinis.     35 EUROS 

 

Le Foie Gras IGP Sud-Ouest / Duck Foie Gras 

Le ballottin de 100 grammes de foie gras nature ou au piment d’Espelette,  

chutney du moment et pain grillé. 

100 grams of duck foie gras nature or with Espelette pepper,  

chutney and grilled bread.         34 EUROS 

 

Sélection de fromages frais et affinés de chez Emily à Eygalières. 

Fresh and aged selection from Chez Emily in Eygalières.    21 EUROS 

         

 

 

 

 

 

  

      

        

 

 



 

Tarifs nets TTC / Net prices VAT included 
Toutes nos viandes sont issues de la région et françaises 

Nos pâtes 

 

Tagliatelles fraîches / Fresh tagliatelles 

 

-Gambas avec bisque crémée de gambas / Prawns      31 EUROS 

-Aux légumes de saison / With seasonal vegetables     28 EUROS 

 

Nos incontournables 

 

Les tomates anciennes / Tomatoes  

Green zébra, ananas et cœur de bœuf, buratta crémeuse, pesto basilic, 

vert de cebette et vieux balsamique. 

Green zebra, pineapple and beef tomato, creamy buratta, basil pesto, 

Spring onion green and old balsamic.            24 EUROS 

 

Club Sandwich au saumon fumé de la maison Barthouil et frites  

Club sandwich with smoked salmon from Barthouil house and French fries 

Pain de mie toasté, sucrine, mayonnaise, œuf label rouge, tomates et saumon fumé. 

Grilled bread, salad, mayonaise, egg, tomatoes and smoked salmon.       33 EUROS 

Club Sandwich au poulet Label Rouge et frites  

Club sandwich with poultry red label and French fries 

Pain de mie toasté, sucrine, mayonnaise, œuf label rouge, tomates,  

suprême de poulet. 

Grilled bread, salad, mayonnaise, egg, tomatoes, poultry fillet.       31 EUROS 

 

Salade César / Caesar salad  

Sucrine, tomates, œuf label rouge, filet de poulet cuit lentement et saisi  

au beurre d’aromates, parmesan, croutons et sauce Caesar. 

Salad, tomatoes, egg, poultry fillet slightly cooked and seared in aromatic butter 

parmesan, crispy bread and caesar sauce.       28 EUROS 

Salade César au saumon de la maison Barthouil / Salmon caesar salad  

Sucrine, tomates, œuf label rouge, saumon fumé de la maison Barthouil,  

parmesan, croutons et sauce Caesar. 

Salad, tomatoes, egg, smoked salmon from Barthouil house, parmesan, 

 crispy bread and caesar sauce.         30 EUROS 

 

Nos Récompenses 
 

Chariot de desserts / The desserts cart       15 EUROS 


